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REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VE VEREJNEM STRAVOVANI

« Co¢?¢

Projekt aplikovaného spoledenskovédniho vyzkumu, z programu TA CR: ETA

+ Kdy? T A

Bfezen 2018 - srpen 2020 (‘f R

« Kdo? Konsorcium projektu:

® @ UZE

USTAV ZEMEDELSKE EKONOMIKY
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Zachran jidlo 2




M RedPot-$ kym a pro koho?
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REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI

« Aplikaéni garanti:
a) Verejna sféra: T
N Ministerstvo Zivotniho prostredi

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI Ceské republiky
CESKE REPUBLIKY

b) Podniky, které o redukci plytvani usiluji
- 3fetézce fast foods a jidelen:




2 RedPot - Pro¢c a k cemu?

Hlavni cil:
Plispét k debaté o redukci odpadu a zirdt v
potravinovéem retézci.

Specifické cile:

« Peclivé zméiit ziraty a stanovit mista, kde vznikqji
a procC

« Ve spoluprdaci s klicovymi aktéry hledat reseni
pro redukci plytvani

« Shrnout postup a poznatky do ndrodni
metodiky, kterd by se stala voditkem pro dalsi
vyzkumy a feseni plytvani potravinami.




2 RedPot - Relevance?

Vybranad skupina patii do odvétvi NACE 56
Stravovani a pohostinstvi

« POdiINACE 56 na HDP je asi 1.4 %

 Podil vybrané skupiny zatim nevime - snazime
se domluvit s CSU.

« D& se predpokladat, ze produkce odpadu
bude Umérnd velikosti odvetvie Asi vetsi!
* Produkt neni trvanlivy — limitni moznost
skladovani
« Vstupuje element ,rozmarného" zakaznika
« Jde o potraviny, plytvani je spolec¢ensky
senzitivni véc.




M RedPot - Hypotézy

V chovdani poskytovatell a spotiebitell v segmentu
verejného stravovdani existuji protichudné hypotézy:

« Levnéjsi a ,,rychlé" typy stravovani by mohly vést
k vy$Sim ztratam a plytvani

« Unifikované produkty a technologie a velky
vybér velikosti porci by mohly pusobit proti
zbyte€nym ztratam a plytvani

« Ztracené jidlo" je jesté moino vyulZit, aby se
nezmenilo v odpad.



M RedPot - Jak? Wﬂ

REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VE VEREJNEM STRAVOVANI

Vlastni méreni zirdt v provozovndach (kolik vstoupilo,

kolik bylo vyrazeno)

Pozorovani procesu v provozovndch, diskuse s

persondlem (kriticka mista ztrat)

Dotaznik spotrebitelim (chovani a pficiny plytvani)

Kulaté stoly s aktéry, co by bylo potreba udélat

Vstupni
potraviny

Vydej-prodej Spotreba




M RedPot - Co a kdy?

Kdy

8/2018 Metodika (ndvaznost na EU FUSIONS)
7-8/2018 Pilotni Setreni

9-11/2018 Ostré setreni Zde se nyni
11-12/2018 Vyhodnoceni $etfeni nachER
3/2019 Analyza potravinovych ztrat

10/2019 Kulaté stoly, vyhodnoceni doporuceni
12/2019 Workshopy expertd

6/2020 Navrh metodiky, diskuze s AG

8/2020 Finalni metodika, konec projektu



M Pilotni Seffeni (7 az 8/2018) EA

« Dva provozy

« Provozovna rychlého obcerstveni
« Provozovna fetézce jidelen
« Cile: ovéfeni metodiky (Uprava), nastaveni organizace
« Vysledek pilotniho setreni
« Ztraty vznikaji na rdznych mistech - tfreba stanovit tato kriticka mista
presné podle provozovny
« Vyrazené potraviny siroké skaly — nutno stanovit presné kategorie
« RUznd nabidka v rdznych casech (snidané, svaciny, obédy a
vecere)
= Potreba upravit metodiku ([mnohem vétsi detail)
= Nutnd delsi priprava a zaskoleni vyzkumnikd na misté
« Ztraty asi pomérné malé a to i na strané spotrebiteld




N Ostré seffeni (10 az 11/2018)

« Charakteristiky provozoven - jidelny
+ Pocet zakaznikU a pestrost jidel v nabidce
« VeétSinou neni objedndavkovy systém

« Vétsinou bez vikendu, sezonnost
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Osiré Seffeni (10 az 11/2018) W

RED POT

« Charakteristiky provozoven - Rychlé restaurace

« Spicky 2 az 3 za den, sezonnost
« S vikendem (R3 v nedéli zavieno)

« Rozdily v poméru konzumace na misté a odnos, rozvoz ve 3 prip.

g 3

A a
RA1 Obchodni centrum Ano 14 Ne
RA2 Centrum mésta Ano 24 Ne
RA3 Dalnice Ano 16 Ano
RA4 Obchodni centrum Ano 14 Ano
RB1 Mimo centrum Ano 11 Ne
RB2 Centrum méstské casti Ano 16 Ano
RB3 Centrum mésta Ano 101/2 Ne

RB4 Obchodni centrum Ano 10 Ne



2 Hypotézy

. Nc: zakladé predbéznych vysledku
« Rychlé/zjednodusené hromadné stravovani je efektivni
Z hlediska ztrat — minimalizuje potravinové ziraty
« Ztraty zavisi na velikosti provozu (velké provozovny
mohou zachlazovat)
« Ztraty zavisi na umistnéni provozovny
« Vyznamne ziraty (v pomeéru k celkové urovni ztrat)
vznikaiji v dUsledku
« Vnitini regulace prodejnosti jidel (predchdazeni
poklesu nékterych senzorickych viastnosti jidel)
* Nepfimérenému pozadavku na dostupnost jidel v
dobé vkoncovani vydeje
- Cast zirat v pripravé je prenesena na dodavatele
polotovard — oviem muze byt efektivnéjsi, nez kdyby se
pfipravovalo z puvodnich surovin (napf. kufeci maso)
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M Metodické vyzvy W!

REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
REJNEM STRAVOVANI

» Kategorizace surovin a odpadu
« Zejména tzv. nevyhnutelny odpad
« Definice kritickych mist vzniku opadu/ztrat
« Pfevod mezi kusy a hmotnosti
« K éemu vztdhnout ztraty:
« K vstupUm surovin
« K vydanym/uvarenym porcim
« Stanoveni spotreby vstupu
Jak sledovat odpad stravniku Setfené
provozovny v prostorach food-court.
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N Kritické mista a méfeni Wﬂ

REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VE VEREJNEM STRAVOVANI

4 kriticka mista
Celkem 12 rznych méreni,
« 7 archU mérfeni vypliuji vyzkumnici na misté
« Ostatni z databdzi provozoven (bilance vstupU, prodand jidia)
Priblizné 20 tis Udaqju z 12 provozoven viastnino méreni
AZ 100 tis Udaju z databdzi (oviem jen néco skutecné pouzitelné)

KM2 (6) KM3 (3) KM4 (1)

Vstupni

: Priprava Vydej-prodej Spotreba
potraviny
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Dékuvji za pozornost!

Otazky?

Lenka Hebdakova

Tomas Ratinger

hebakova@tc.cz / ratinger@ic.cz
Odd. Strategickych studii

www strast.cz

Technologické centrum AV CR
www.tc.cz

Za RedPot tym:

Jarmila Pileckd - Median
Bdra Kebova - 7)J

Iveta Boskova - UZE
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